
​W​​ILLKOMMEN​​IN​​B​​RAND​​’​​S​​W​​EINLADEN​​!​

​S​​CHÖN​​,​​DASS​ ​D​​U​ ​BEI​ ​UNS​ ​BIST​​. W​​IR​ ​WÜNSCHEN​ ​D​​IR​ ​EINE​ ​ENTSPANNTE​

​Z​​EIT​ ​VOLLER​ ​G​​ENUSS​ ​UND​ ​INSPIRIERENDER​ ​E​​NTDECKUNGEN​​.​

​H​​AST​ ​D​​U​ ​F​​RAGEN​ ​ZU​ ​UNSEREN​ ​W​​EINEN​ ​ODER​ ​SUCHST​ ​EINE​

​E​​MPFEHLUNG​​? S​​PRICH​ ​UNS​ ​EINFACH​ ​AN​ ​–​​WIR​ ​BERATEN​ ​D​​ICH​ ​GERNE​

​PERSÖNLICH​​.​

​A​​LLE​ ​W​​EINE​ ​IN​ ​UNSEREN​ ​R​​EGALEN​ ​SIND​ ​PERFEKT​ ​TEMPERIERT​ ​UND​

​KÖNNEN​ ​AUF​ ​W​​UNSCH​ ​FÜR​ ​EINEN​ ​A​​UFPREIS​ ​VON​ ​20,- €​​DIREKT​ ​BEI​ ​UNS​

​GENOSSEN​ ​WERDEN​​.​

​N​​ATASCHA​​& L​​ARS​



​S​​CHAUMWEIN​ ​0,1​​L​ ​0,2​​L​ ​0,75​​L​

​C​​RÉMANT​​DE​ ​L​​IMOUX​ ​N/V​ ​7,5​ ​14,5​ ​37​

​Calmel & Joseph, Languedoc​

​C​​AVA​ ​R​​OSAT​ ​N/V​ ​6​ ​12​ ​34​

​Bohigas, Katalonien​

​W​​EISSWEIN​

​Q​​UADRA​ ​V​​IEILLES​ ​V​​IGNES​ ​2023​ ​5,5​ ​10​ ​32​

​Plaimont, Sud-Ouest​

​G​​ARNACHA​ ​B​​LANCA​ ​V​​IA​ ​E​​DETANA​ ​2023​ ​7,5​ ​14​ ​37​

​Edetaria, Katalonien​

​L​​ES​ ​P​​INÈDES​ ​B​​LANC​ ​2025​ ​4,5​ ​8,5​ ​30​

​Chateau Marmorières, Languedoc​

​A​​LVARINHO​ ​A​​RCA​ ​N​​OVA​ ​2024​ ​5,5​ ​11​ ​33​

​Quinta das Arcas, Vinho Verde​

​S​​AUVIGNON​ ​B​​LANC​ ​2024​ ​5,5​ ​11​ ​33​

​Rings, Pfalz​



​R​​OSÉ​ ​0,1​​L​ ​0,2​​L​ ​0,75​​L​

​R​​OSÉ​ ​C​​OMMANDERIE​ ​S​​T​​. P​​IERRE​ ​L​​A​ ​G​​ARRIGUE​ ​6,5​ ​13​ ​35​

​Chateau Marmorières, Languedoc​

​R​​OSÉ​ ​S​​EASONS​ ​2023​ ​5​ ​9,5​ ​31​

​Marrenon, Rhone​

​R​​OTWEIN​

​L​​IRAC​ ​R​​OUGE​ ​2021​ ​6​ ​12​ ​34​

​Lafond, Rhone​

​C​​OEUR​ ​DE​ ​M​​ALBEC​ ​2023​ ​5,5​ ​10​ ​32​

​Lionel Osmin, Sud-Ouest​

​C​​OSTERS​ ​DEL​ ​G​​RAVET​ ​2021​ ​6​ ​12​ ​34​

​Capcanes, Katalonien​

​N​​ERO​ ​D​​́ A​​VOLA​ ​2020​ ​6,5​ ​13​ ​35​

​Compagnia Sicilia, Sizilien​



​C​​ORAVIN​ ​S​​ELECTION​

​Die 2 besonderen Weine des Monats​

​B​​ANDOL​ ​B​​LANC​ ​2024​ ​15​

​Chateau de Pibarnon, Provence​

​M​​OULIS​​-​​EN​​-M​​EDOC​ ​2020​ ​15​

​Chateau Poujeaux, Bordeaux​

​S​​ONSTIGE​ ​ALKOHOLISCHE​ ​G​​ETRÄNKE​

​P​​ORTONIC​ ​W​​HITE​​, 0,3​​L​ ​8​

​S​​CHORLE​​,  0,25​​L​ ​/ 0,5​​L​ ​4,5​ ​8​

​B​​IÈRE​ ​B​​LANCHE​​, 0,25​​L​ ​5​

​B​​RASSERIE​ ​B​​RITT​​, B​​RETAGNE​



​A​​LKOHOLFREI​

​E​​SPRESSO​ ​2,5​

​C​​AFFÈ​ ​L​​UNGO​ ​3,5​

​T​​EE​ ​4​

​diverse Sorten​

​W​​ASSER​ ​(M​​EDIUM​​/S​​TILL​​), 0,7L​ ​7​

​T​​RAUBENSAFTSCHORLE​​, 0,25L / 0,5L​ ​3,5​ ​6​

​J​​OHANNISBEERSAFTSCHORLE​​, 0,25L / 0,5L​ ​3,5​ ​6​

​B​​RAND​​́ ​​S​ ​W​​ACHOLDER​ ​T​​ONIC​ ​7​

​Unser hausgemachter, alkoholfreier Gin Tonic​

​Z​​EROZZANTE​ ​R​​OTER​ ​A​​PFEL​ ​5,5​ ​9,5​ ​31​

​Raumland, Rheinhessen​

​T​​ONIC​ ​W​​ATER​ ​T​​HOMAS​ ​H​​ENRY​​, 0,2​​L​ ​4,5​

​K​​ARAMALZ​​, 0,33L​ ​5​



​S​​PEISEKARTE​

​Küche bis 21.00 Uhr​

​K​​ALTE​ ​K​​ÜCHE​

​P​​ORTION​ ​B​​AGUETTE​ ​(1)​ ​2,5​

​P​​ORTION​ ​O​​LIVEN​ ​(8)​ ​4​

​Grüne Oliven aus Spanien, sanft eingelegt in Paprika und Knoblauch​

​S​​ARDINEN​ ​J​​AHRGANG​​́ 24​ ​16​

​Die besten Sardinen der Bretagne aus ´24 mit Oliven und Baguette​

​W​​EINLADENPLATTE​ ​(1,3,5,9)​ ​28​

​Unsere heutige Auswahl an Schinken, Wurst und Käse, dazu frisches​
​Baguette, Nüsse & Saaten. Diese Platte reicht für 2 Personen.​

​-​​FÜR​ ​1​​PERSON​ ​16​

​W​​EINLADENPLATTE​ ​V​​EGGIE​ ​(1,3,5,9)​ ​28​

​Unsere tagesaktuelle Käseauswahl, dazu frisches Baguette, Nüsse &​
​Saaten. Diese Platte reicht für 2 Personen.​

​-​​FÜR​ ​1​​PERSON​ ​16​



​W​​ARME​ ​K​​ÜCHE​

​T​​AGLIATELLE​ ​AL​ ​R​​AGÙ​ ​(1,11)​ ​17​

​Beef & Pancetta ganz langsam mit Rosmarin geschmort.​

​O​​RECCHIETTE​ ​P​​UTTANESCA​ ​(1,3)​ ​14​

​Pasta Klassiker - Tomaten, Oliven, Kapern & Chili. Einfach herrlich.​

​F​​LAMMKUCHEN​ ​E​​LSÄSSER​ ​A​​RT​​(1,3)​ ​14​

​Tradition - Speck, Zwiebeln und Crème fraiche​

​-​​MIT​ ​M​​UNSTER​ ​K​​ÄSE​ ​GRATINIERT​ ​+2,-€​ ​16​

​F​​LAMMKUCHEN​ ​B​​RAND​ ​2.0​​(1,3,9)​ ​14​

​Honig, Bleu d´Auvergne, Walnüsse und Birne.​

​D​​ESSERT​

​T​​ARTE​ ​T​​ATIN​ ​(1,3,8,9)​ ​12​

​Apfel & Karamell, lauwarm serviert, dazu Sauerrahmeis.​

​S​​CHOKOLADEN​ ​C​​OULANT​ ​(1,3,8,9)​ ​12​

​Warm & fliessend, dazu kühles Sorbet von roten Früchten.​


